LES MICOCOULIERS
ROUGE 2019

LA MIGNARDE

CARACTERISTIQUES DEGUSTATION

60% CINSAULT, 30%
GRENACHE NOIR, 10% SYRAH

Nez complexe entre fruits
rouges (groseille,
framboise), fraicheur
(mélisse, réglisse fraiche) et
épices (poivre vert).

MASSAMIER
LA MIGNARDE

Vendange égrappée,
vinification traditionnelle en

cuve béton Vin souple et frais.

Bouche entre fruits noir, prune
fraiche, et romarin frais,
réhaussé par le poivre.

Jusqu’a 10 ans

Nos vins:
e Vin issus d'un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Liviniéere.
e Vignes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation.
» Vins non filtrés et non collés pouvant perler a 'ouverture et faiblement sulfités.

Accords idéaux :
e Supréme de loup, petits artichauts et poivrons et écrasé a I'huile de truffes
e Souris d'agneau confite, sauce aux cepes de Lozére et chips de betterave
e Planche apéritive de fromages et charcuterie de caractere
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