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EXPRESSION
GRENACHE

@massamierlamignarde

100% GRENACHE NOIR

Vendange égrappée,
vinification traditionnelle en

cuve béton

Jusqu’à 7 ans

Premier nez sur le fruit rouge
acidulé passant aux fruits

rouges bien mûrs à
l’agitation avec de subtiles

notes de cuir.

Bouche souple et vive. Les
notes fruitées du nez sont

complétées par une fraîcheur
végétale.

Vin frais et équilibré.
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DÉGUSTATIONCARACTÉRISTIQUES

Nos vins:
Vin issus d’un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Livinière. 
Vignes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation. 
Vins non filtrés et non collés pouvant perler à l’ouverture et faiblement sulfités.  

Accords idéaux : 
Poule faisane au four en sauce au vin
Aubergine farcie au quinoa, raisins secs et pignons de pins
Tarte aux myrtilles et chantilly


