DIEUS BA
VOl 2022

LA MIGNARDE

CARACTERISTIQUES DEGUSTATION

70% SYRAH - 30% GRENACHE
NOIR

Nez léger et frais sur les
fruits des bois (mdare, fraise
des bois, groseille). Légeres

touches de garrigue.

MASSAMIER
1A MIGNARDE

Vendange égrappée,
vinification traditionnelle en

cuve béton Belle gourmandise a Uattaque

rappelant les fruits du nez.
Belle matiére peu tannique
Finale fraiche et gourmande

Jusqu’a 3 ans
(vin nature)

Nos vins:
e Vin issus d'un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Liviniéere.
* Vighes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation.
¢ Vins non filtrés et non collés pouvant perler a I'ouverture et faiblement sulfités.

Accords idéaux :
e Piece de boeuf grillée et pommes de terre confites
o Cuisse de canette grillée en sauce fraise des bois
e Hamburger végétarien a la galette de pois-chiche, carotte et curry, sauce aux herbe
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