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@massamierlamignarde

100% CINSAULT

Vendange égrappée,
vinification traditionnelle en

cuve béton

Jusqu’à 10 ans

Nez de sous-bois,
accompagnée d’une belle

fraîcheur végétale

Vin à l’attaque douce, avec
une aromatique les

herbes aromatiques fraîches,
soutenu par une structure

tanique modérée et souple.
Finale sur des notes d’amande

apportent une longueur plus
relevée.
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DÉGUSTATIONCARACTÉRISTIQUES

Nos vins:
Vin issus d’un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Livinière. 
Vignes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation. 
Vins non filtrés et non collés pouvant perler à l’ouverture et faiblement sulfités.  

Accords idéaux : 
Lapin aux morilles et spaetzle 
Salade de cèpes à l’huile du domaine
Tranche de congre snacké, salicorne et chips d’algues


