LES
Ml BIGARADIERS 292!

LA MIGNARDE

DEGUSTATION

CARACTERISTIQUES

Nez expressif sur des notes
cidrées et d’infusion de
plantes (mélisse, verveine),
réhaussé par les agrumes

Vin orange
7-10j de maceration
pelliculaire
Vinification en cuve béton

Bouche fraiche sur la fleur,
avec le rappel des arémes du
nez, notamment cidrés.
Présence de tanins
enveloppants

X

Jusqu’a 10 ans

Nos vins:
e Vin issus d'un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Liviniére.
e Vignes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation.
* Vins non filtrés et non collés pouvant perler a I'ouverture et faiblement sulfités.

Accords idéaux :
o Plateau de fromages affinés (Cantal, Compté, Roquefort, Ossau Iraty)
e Maquerau laqué et coeur d'artichaud sauce aigre douce aux agrumes
e Pad Thai
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