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i ARBOUSIERS

LA MIGNARDE

CARACTERISTIQUES DEGUSTATION

Nez frais sur la figue
confiturée, la noix de
muscade fraiche

Rosé de saignée

Bouche fraiche et gourmande
Vinification en cuve béton 9

sur la fraise des bois,
’eucalyptus et le jasmin.
Retour en finale sur la figue.

Jusqu’a 7 ans

Nos vins:
e Vin issus d'un domaine familial en agroforesterie intraparecellaire depuis 10 ans situé sur
les terroirs Minervois La Liviniéere.
e Vignes exemptes de tout intrant: irrigation ; traitement, et fertilisation.
» Vins non filtrés et non collés pouvant perler a 'ouverture et faiblement sulfités.

Accords idéaux :
e Espumas de brebis frais, et asperges sauvages croquantes
o Tartelette fraise des bois, billes de figues et miel de bruyeére.
 Eglefin saisi, confit de tomates cerises, tuile de sarrasin
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